
ΚΟΝΣΟΜΈΣ
άγρια μανιτάριa | λάδι πεύκου 

παστινάκι 

ΜΑΝΙΤΑΡΙ
αρνί | τρούφα

ΤΟΜΑΤΑ-ΠΈΣΤΡΟΦΑ
φράουλα τουρσί | λιαστό ντοματάκι 

πιπερίτσα Πέλλας

ΤΑΡΤΑ
πατάτα | αυγό | πράσο

ΚΑΡΑΒΙΔΑ
σάλτσα μπουρδέτο | καρότο-κύμινο 

Ελληνικό καφέ

ΜΠΑΚΑΛΙΑΡΟΣ ΑΓΙΟΡΈΙΤΙΚΟΣ
κρεμμυδόζουμο | δαμάσκηνα  

κολλαγόνο

ΨΩΜΙ

ΧΟΙΡΙΝΟ ΠΡΑΣΟΣΈΛΙΝΟ
σελινόριζα | πράσο | αγρια χόρτα 

αυγολέμονο

ΒΑΣΙΛΙΚΟΣ
μοσχολέμονο | αφυδατωμένο γάλα

ΜΗΛΟΠΙΤΑ
μήλο σε ζύμωση | μηλίτη | Bio μέλι  

μελομακάρονα | κουρκουμά

MIGNARDISE

CONSOMME
wild mushrooms | pine oil  

parsnip

MUSHROOM
lamb tartar | truffle

TOMATO-TROUT
pickled strawberry | Sun-dried tomato  

Pella’s pepper 

TART
potato | egg | leek

LANGOUSTINE
bourdeto sauce | carrot-cumin 

Greek coffee

COD AGIOREITIKOS
 onion juice | prunes 

collagen

BREAD

PORK-CELERY
celery root | leek | wild greens 

 egg-lemon sauce

BASIL
lemon | dehydrated milk

APPLE PIE
fermented apple | cider | Bio honey  

melomakarona | turmeric

                           MIGNARDISE

                    
                       

ΠΑΡΑΜΟΝΗ
ΧΡΙΣΤΟΥΓΈΝΝΩΝ

CHRISTMAS
EVE

Menu price per person 110,00€Τιμή μενού κατά άτομο 110,00€


